Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
przetwory zbozowe, Gestwa drozdzowa,

Obecnosé przypuszczalnych Escherichia coli

. K R Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-1SO 7251:2006 A

Wystodziny z brzeczki, Suplementy diety, . .
L biochemicznym
Wyroby garmazeryjne
Dla pozostatych produktéw NA
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i Liczba drobnoustroiéw
przetwory zbozowe, Napoje bezalkoholowe, ) ) PN-ISO 4833-1:2013-12 + A1:2022-06 A
. . Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Suplementy diety, Przetwory jajeczne
Dla pozostatych produktéw NA
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
t boz , Supl ty diety, ‘s

y Jajeczne, TWyroby 8 YIN® | Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-EN ISO 6579-1:2017-04 + A1:2020-09 A

Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, . ) ) )
o biochemicznym i serologicznym
Wyroby cukiernicze
Mleko i produkty mleczne Dla
pozostatych produktow NA
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, Obecnosé gronkowcow koagulazo-
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i dodatnich (Staphylococcus aureus iinnych
przetwory zbozowe, Wyroby cukiernicze, gatunkow) PN-EN ISO 6888 3:2004 +AC:2005 NN
Suplementy diety Metoda hodowlana z potwierdzeniem
Dla pozostatych produktéw NA biochemicznym
o , i t : . ) N N
W:Vrjc;r?;air\?:rl: I\:r:zenrilog:‘?:vocrzge Liczba mezofilnych bakterii fermentacji
¥ ¥ @she, Wyroby mlekowej PN-ISO 15214:2002 A

garmazeryjne
Dla pozostatvch produktow NA

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)




Przedmiot badan

Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Trwatos¢ konserw

Dokumenty odniesienia

PN-A-75052/03:1990

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

6 . . . I A
miesne metoda proby termostatowe;j wycofana bez zastgpienia
\(:/:Irzc?/\l/r:zair\?:rl: uor:iexo:::v:voczrz\ge, Obecnosé Listeria monocytogenes
7 Y L v e‘ ’ yroby Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-EN 1SO 11290-1:2017-07 A
garmazeryjne, wyroby cukiernicze biochemicznvm
Dla pozostatych produktéw NA y
. Liczba drozdzy i ples$ni PN-ISO 21527-1:2009
8 Zywnosc o aktywnosci wody wyzszej niz 0,95 czba drozczy L piesni ) ) . A
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) |wycofana
9 Zywnoé¢ o aktywnosci wody nizszej lub Liczba drozdzy i plesni PN-ISO 21527-2:2009 A
rownej 0,95 Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) |wycofana
Ogdlna liczba drob trojow tl h
10 Piwo filtrowane goina ficzba Arobnoustrojow UeNoWyeh 5 01 /bBIM 01, wyd. 3 2 29.05.2024 A
Metoda filtracji membranowej
Ogolna liczba drobnoustrojow
11 Piwo filtrowane beztlenowych PB-ZM/PBJM 01, wyd. 3 z 29.05.2024 A
Metoda filtracji membranowej
Liczba bakterii psuj h pi
12 Piwo filtrowane 1c20a bacerll psulacych piwe PB-ZM/PBIM 02, wyd. 2 z 31.01.2025 NA
Metoda filtracji membranowej
Liczba drozdzy dzikich
13 Piwo filtrowane czba drozdzy azikic PB-ZM/PBIM 05, wyd. 2 z 28.03.2024 NA

Metoda filtracji membranowej




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Ogodlna liczba drobnoustrojéw tlenowych

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

14 Piwo niefiltrowane . R i PB-ZM/PBJM 03, wyd. 3 z 29.05.2024 A
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
Ogdlna liczba drobnoustrojow
15 Piwo niefiltrowane beztlenowych PB-ZM/PBJM 03, wyd. 3 z 29.05.2024 A
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
L Kterii psui h bi
16 Piwo niefiltrowane iczba bakterii psujacych piwo , PB-ZM/PBIM 04, wyd.2 z 03.01.2025 NA
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
Liczba drozdzy dzikich
17 Piwo niefiltrowane czba drozczy dzikich , . PB-ZM/PBIM 05, wyd. 2 z 28.03.2024 NA
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
Catkowita liczba drob trojo
Przetwory owocowe (soki, zageszczone soki, 2 OW,I 2 _ICZ a‘ robnoustrojow IFU No. 2, April 1996
18 rzeciery o pH<4,3) potencjalnie psujacych przetwory owocowe wycofana z zastapieniem A
P y o PR Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) v P
Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat, . o "
Liczb Inych bifidobakt
19 suplementy diety, kultury starterowe, soki l\lllc:toadzrz’:/rxf;s:a( n:)/;:iewlvlv c: sn e)!ru PN 1SO 29981:2012 A
Dla pozostatych produktow NA Py P giebny
Liczba Lactobacill .
20 Suplementy diety ,preparaty bakterii l\lllc:toadaa;’r;k‘;f/\l/au(spiir;w powierzchniowy) PN-EN 15787:2022-04 A
Dla pozostatych produktow NA 2 potwierdzeniem MALDI-TOF MS PB-ZM/KKP 01 wyd.1 z 10.01.2022
Suplementy diety, . -
Liczba Sacch
2 preparaty drozdzy Saccharomyces cerevisiae '\lﬂc:toa daac{c ti(r)c\)/vn;y(cfsiceev:/ev:\lji;zchn iowy) PN-EN 15789:2022-04 A
var. Boulardii a piytiowa {posiew p ¥/ |PB-ZM/KKP 01 wyd.1 2 10.01.2022
, z potwierdzeniem MALDI-TOF MS
Dla pozostatych produktéw NA
. Wyk iei ie liczb
2 Zywnosé ykrywanle T oznaczanie lczby PN-EN 15788:2009 NN

Enterococcus (E. faecium ) spp.




Przedmiot badan

Produkty filtrowalne / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujgcych

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

23 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, |(Alicyclobacillus spp.) IFU Method of Analysis No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda filtracji membranowej — procedura
sokow (w tym cukier) B
Dla pozostatych produktéw NA
Produkty filtrowalne / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp.)
" owoc‘owe, soki owocowe, walrzywnt'-:: n(-*-jktary, wytwarza.jqcyc.h gwajakol . IFU Method of Analysis No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda filtracji membranowej z
sokéw (w tym cukier) potwierdzeniem biochemicznym —
Dla pozostatych produktéw metoda procedura B
nieakredytowana
Produkty filtrowalne / Produkty dla ktérych
zliwe jest zast ie filtracji
MOzZIWe Jes Z?S osowanie fiitracjt ) Obecnosé termofilnych kwasolubnych
membranowej, w tym: zageszczone soki bakterii orzetrwalnikuiacych
25 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, . P ] Jacy IFU Method of Analysis No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i (Alicyclobacillus spp.)
p,J ! R P ! pol Metoda hodowlana - procedura C
sokow (w tym cukier)
Dla pozostatych produktow NA
Produkty filt | Produkty dla ktérych
ro. u y_ iltrowalne / r? u y "a orye Obecnosé termofilnych kwasolubnych
mozliwe jest zastosowanie filtracji . o
. . bakterii przetrwalnikujacych
membranowej, w tym: zageszczone soki (Alicyclobacillus spp.) wytwarzajacych
26 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, 4 PP} Wy Jacy IFU Method of Analysis No. 12 (2019) A

napoje, surowce do produkcji napojow i
sokow (w tym cukier)
Dla pozostatych produktéw NA

gwajakol
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym - procedura C




Przedmiot badan

Produkty niefiltrowalne / Produkty dla
ktérych niemozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:
A - akredytowana,
NA-nie akredytowana, spetniajaca

wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

27 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, . IFU Method of Analysis No. 12 (2019) NN
. N o Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) —
napoje, surowce do produkcji napojow i
, . procedura A
sokow (w tym cukier)
Dla pozostatych produktéw NA
Produkty niefilt | Produkty dl
rc’> Y y'me ! .r'owa.ne/ rodukty 'a § .. |Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
ktérych niemozliwe jest zastosowanie filtracji o ) )
; . przetrwalnikujgcych (Alicyclobacillus spp .)
membranowej, w tym: zageszczone soki wytwarzaiacvch ewaiakol
28 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, Y Jacych gwaj . IFU Method of Analysis No. 12 (2019) NN
. N . Metoda ptytkowa (posiew wgtebny z
napoje, surowce do produkcji napojow i : ) . .
X . potwierdzeniem biochemicznym) —
sokow (w tym cukier) rocedura A
Dla pozostatych produktow NA P
Produkty niefiltrowalne / Produkty dla
ktérych nlemo.zllwe jest zastosowanie fl!traql Obecnosé termofilnych kwasolubnych
membranowej, w tym: zageszczone soki bakterii przetrwalnikuiacvch
29 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, X P i 1acy IFU Method of Analysis No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i (Alicyclobacillus spp )
le ! R P Jinapoj Metoda hodowlana - procedura C
sokow (w tym cukier)
Dla pozostatych produktéw NA
Produkty niefilt | Produkty dI
r(,) ! y.nle I 'r.owa.ne/ rodukty .a . .. |Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych
ktérych niemozliwe jest zastosowanie filtracji . o
: ) bakterii przetrwalnikujgcych
membranowej, w tym: zageszczone soki (Alicyclobacillus spp.) wytwarzajacych
30 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, wa');kol PR-WY ey IFU Method of Analysis No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i gwal . .
) R Metoda hodowlana z potwierdzeniem
sokow (w tym cukier) biochemicznym - procedura C
Dla pozostatych produktow NA ym-p
) Liczba drozdzy osmotolerancyjnych )
31 z k X , mel . . . IFU No. 3 I, April 1996 NN
aggszczone sokl owocowe, syropy, melas Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) ° pri
32 Zageszczone soki owocowe, syropy, melas Liczba drozdzy osmofilnych IFU No. 3 II, April 1996 A

Dla pozostatych produktow NA

Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Ogdlna liczba drozdzy i plesni (TYMC)

Dokumenty odniesienia

Farmakopea Polska - wydanie XIII 2023, p.

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

33 K i A
onople Metoda ptytkowa, (posiew powierzchniowy)[2.6.12
Ogodlna liczba drobnoustrojéw mezofilnych )
F k Polska - wyd XI112023, p.
34 Konopie tlenowych (TAMC) Metoda ptytkowa, 2a6m11: opea Folska -wydanie P A
(posiew powierzchniowy) o
Szczepy drobnoustrojow wyizolowane N , .
. g . . Identyfikacja gatunkéw metodami
35 z zywnosci i ze sSrodowiska produkcji ) PCR - prodecura wtasna NN
. molekularnymi
i obrotu
36 1zolacja szczepdw do identyfikacji Metoda ptytkowa Procedura wtasna NN
P t mikrosk + zdjeci
37 Szczepy repa.ra rT" roskopowy + zdjgcie szczepu W Procedura wtasna NN
obrazie mikroskopowym
38 Szczepy Zdjecie szczepu na posianej szalce Petriego |Procedura wtasna NN
39 Zywnosé Ciato obce — preparat mikroskopowy Procedura wtasna NN
Ob $¢ i liczba bakterii rodzaj
Przetwory owocowe, warzywne ecnoscliczba baxterii roazaju PN-A-75052/09:1990
40 i warzywno-miesne Leuconostoc wycofana bez zastgpienia NN
¥ & Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) ¥ P
Obecnosé bakterii beztlenowych
Przet , o ) PN-A-75052/10:1990
41 rzelwory owocowe, warzywne przetrwalnikujgcych mezofilnych / NN

i warzywno-miesne,

Metoda hodowlana

wycofana bez zastgpienia




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

2 Przetwory owocowe, warzywne Obecnos¢ bakterii octowych PN-A-75052/15:1990 NN
i warzywno-miesne, Metoda hodowlana wycofana bez zastgpienia
Przetwory owocowe, warzywne Liczba bakterii octowych Metoda wiasna
43 . y . ’ Y y. Pozywka GVC lub podtoze octowe 30st C, NN
i warzywno-miesne, Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
72+/-3 h
P Drozdz k
m : rzetwory ow?cowe, warzywne rozdze oporne na 0|"1$erwanty IFU No. 3, D-lll A. April 1996 NN
i warzywno-miesne, Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
45 Owoce, wa‘rzywa i przetvs.lory owocowe, Liczba plesni ciepfoopqrnych IFU No. 4 Ill, April 1996 NN
warzywne i warzywno-migsne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
OWOCe. Warzywa i przetwory owocowe Liczba tlenowych bakterii mezofilnych
46 P Y P ) v ! przetrwalnikujacych (Bacillus spp.) IFU No. 6, D-1 A. April 1996 NA
warzywne i warzywno-migsne .
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
OWOCe. Warzywa i brzetwory owocowe Bakterie beztlenowe mezofilne
47 o v;neinarz ano o ;‘:e ' przetrwalnikujace IFU No. 6, D-ll A. April 1996 NN
Y Y & Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tlenowych bakterii termofilnych
48 Owoce, wa.rzywa i przetwory owocowe, przetfwalnikujac”ych pc.ondujqcych zepsucie IFU No. 6, D-lll A. April 1996 NA
warzywne i warzywno miesne »kwasno ptaskie” (Bacillus coagulan s)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tlenowych bakterii termofilnych
29 Owoce, wa.rzywa i przetvyory owocowe, przz-:jtrwalnikujqcych (m.i.n. IFU No. 6 D-IV, April 1996 NA
warzywne i warzywno miesne Bacillus stearothermophilus )
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Sterylnos¢ t ¢ -
erylno$¢ przetworéw owocowo IFU No. 7, April 1996
50 Konserwy owocowo-warzywne warzywnych NN
. Metoda wtasna
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
L Kterii i E. coli
51 Napoje bezalkoholowe, piwo iczba bakteri z grupy coli i £. coli PB-ZM/PBIM 15, wyd. 1z 03.01.2018 NA
metoda filtracji membranowej
Liczba mezofilnych bakterii fermentacji
52 Napoje bezalkoholowe, piwo mlekowej PB-ZM/PBJM 17 wyd. 1 z 04.01.2018 r. NN
metoda filtracji membranowej
-A- 1 .3.2
53 Napoje bezalkoholowe Obecnos¢ bakterii rodzaju Leuconostoc PN-A-79033:1985 p 3 3 NN
wycofana bez zastgpienia
PN-85/A-79033 pkt. 3.22
54 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temperaturze 37°C / P o NA
wycofana bez zastgpienia
PN-85/A-79033 pkt. 3.22
55 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temp. 20-22°C / P . NA
wycofana bez zastgpienia




56

Przedmiot badan

Jogurty, lody jogurtowe

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba charakterystycznych drobnoustrojéw
(Lactobacillus delbriicki subsp. bulgaricus i
Streptococcus thermophilus ) w
temperaturze 37°C

Dokumenty odniesienia

PN-ISO 7889:2007 + Ap1:2007

Dziatalnos¢ laboratoryjna:
A - akredytowana,
NA-nie akredytowana, spetniajaca

wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

NN

57

Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat,
suplementy diety, Kultury starterowe, soki

Liczba przypuszczalnych Lactobacillus
acidophilus w temperaturze 37°C
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)

PN-ISO 20128:2012

NN

58

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba przypuszczalnych Bacillus cereus
Metoda ptytkowa ( posiew powierzchniowy)

PN-EN ISO 7932:2005 + A1:2020-09

NA

59

Wszystkie srodki spozywcze

Obecnos¢ przypuszczalnych Bacillus cereus
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

PN-EN 1SO 21871:2007

NN

60

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba Clostridium spp redukujacych
siarczany (IV)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN ISO 15213-2:2024

NN

61

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba przetrwalnikdw Clostridium spp.
redukujacych siarczany (1V)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) po

pasteryzacji w 80°C przez 10 min

PN-EN ISO 15213-2:2024

NN

62

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba Clostridium spp. i przetrwalnikow
Clostridium spp. redukujacych siarczany (IV)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) i

posiew po pasteryzacji w 80°C przez 10 min

PN-EN 1SO 15213-2:2024

NN

63

Wszystkie srodki spozywcze

Liczba Clostridium perfringens

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny

Z potwierdzeniem gatunku metodg MALDI
TOF- MS

PN-EN 1SO 15213-2:2024

NN




Dziatalnos¢ laboratoryjna:
A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca

Przedmiot badan Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda Dokumenty odniesienia

wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

64

Wszystkie Srodki spozywcze

perfringens
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) po
pasteryzacji w 80°C przez 10 min

Aa NAALD

PN-EN ISO 15213-2:2024

NN

65

Wszystkie srodki spozywcze

TeA s s tAGIaN pergensT
przetrwalnikoéw Clostridium perfringens
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny i posiew
po pasteryzacji w 80°C przez 10 min)

Z notwinvdanninm antiinlas matadas NAALDI

PN-EN ISO 15213-2:2024

NN

66

Wszystkie Srodki spozywcze

Obecnos¢ bakterii z grupy coli
Metoda hodowlana

PN-ISO 4831:2007

NA

67

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba bakterii z grupy coli
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-ISO 4832:2007

NA

68

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba B-glukuronidazo-dodatnich
Escherichia coli metoda ptytkowa w 44°C
(posiew wgtebny)

PN-ISO 16649-2:2004

NA

69

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba gronkowcéw koagulazo-dodatnich
(Staphylococcus aureus iinnych gatunkdw)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN ISO 6888-2:2022-03

NA

70

Wszystkie srodki spozywcze

Liczba Enterobacteriaceae
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN 1SO 21528-2:2017

NA

71

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba Listeria monocytogenes
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)

PN-EN ISO 11290-2:2017-07

NA




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba Bacillus subtilis : badanie obejmuje
oznaczenie liczby tlenowych bakterii

Dokumenty odniesienia

PN-A-74134/4:1998 wycofana +

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025
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identyfikacje gatunku Bacillus subtilis
metodg MALDI TOF-MS
73 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Ogdlna |I(?Zba l.).akteru mezofllr'fych ICUMSA GS2/3-41 (2011) A
cukru Metoda filtracji membranowej
7 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Liczba ba!(tern:cworzqcych slu%y ICUMSA GS2/3-45 (2017) A
cukru Metoda filtracji membranowej
75 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Liczba drt?idiy..i plesni . ICUMSA GS2/3-47 (2015) A
cukru Metoda filtracji membranowej
) . . . Liczba termofilnych bakterii kwasolubnych
Cuk tprodukt duk
76 UKIer, polprodukty W procesie produkcll 1 ag) ICUMSA GS2/3-50 (2017) A
cukru . " .
Metoda filtracji membranowej
Obecnos¢ termofilnych bakterii
) . . . kwasolubnych produkujacych gwajakol (GP-
Cuk tprodukt duk
77 UKIer, polprodukty W procesie produkell — 1rap) ICUMSA GS2/3-50 (2017) A
cukru . " .
Metoda filtracji membranowej z
potwierdzeniem biochemicznym
) ) . . Liczba przetrwalnikujgcych bakterii
78 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji termofilnych tlenowych ICUMSA GS 2/3-49 (1998) NA

cukru

Metoda ptytkowa lub filtracji membranowej




