Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne,
1 Zboza i przetwory zbozowe, Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, Obecnos¢ przypuszczalnych Escherichia coli
Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne,
5 Zboza i przetwory zbozowe, Napoje bezalkoholowe, Suplementy diety, Liczba drobnoustrojéw
Przetwory jajeczne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne,
Zboza i przetwory zbozowe, Suplementy diety, Przetwory jajeczne, Wyroby
3 garmazeryjne, Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, Wyroby Obecnos¢ Salmonella spp.
cukiernicze Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym i serologicznym
Mleko i produkty mleczne
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Obecnos¢ gronkowcdw koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus innych
4 Zboza i przetwory zbozowe, Wyroby cukiernicze, Suplementy diety gatunkow)
Dla pozostatych produktdw metoda nieakredytowana Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
) ) Trwatos¢ konserw
5 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne J i
Metoda préby termostatowej
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, . . . . ,
y. p Y Y Y L Liczba mezofilnych bakterii fermentacji mlekowe;j
6 wyroby garmazeryjne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana Py P glebny
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, L .
Y . p y y y € Obecnos¢ Listeria monocytogenes
7 wyroby garmazeryjne . . . .
, . Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Liczba drozdzy i plesni
8 Zywno$é o aktywnosci wody wyzszej niz 0,95 Czesc 1: Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)
Liczba drozdzy i plesni
9 Zywno$é o aktywnosci wody nizszej lub réwnej 0,95 Cze$é 2: Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)
Slna li trojé h kach tl h
10 Piwo filtrowane Ogodlna |<?zba (?I.robnous rOJow.rosnacyc w warunkach tlenowyc
Metoda filtracji membranowej
1 Piwo filtrowane Ogédlna Ii(fzba (?I.robnoustrojéw.rosnacych w warunkach beztlenowych
Metoda filtracji membranowej
1 Piwo filtrowane Liczba ba!<terii“psujacych piwo.
Metoda filtracji membranowej
13 Piwo filtrowane Liczba drozdzy dzikich Metoda filtracji membranowej




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

14 Piwo niefiltrowane Ogédlna liczba drobnoustrojéw rosngcych w warunkach tlenowych
Metoda ptytkowa
15 Piwo niefiltrowane Ogédlna liczba drobnoustrojéw rosngcych w warunkach beztlenowych
Metoda ptytkowa
Liczba bakterii j h pi
16 Piwo niefiltrowane czba bakterll psujacych piwo
Metoda ptytkowa
17 Piwo niefiltrowane Liczba drozdzy dzikich Metoda ptytkowa
Catkowita liczba drobnoustrojéw potencjalnie psujgcych przetwory owocowe
18 Przetwory owocowe (soki, zageszczone soki, przeciery o pH<4,3) ) JoW'P ) pstjacych p y
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat, suplementy diety, kultur . . .
? Y Z 2y I 3 P ¥ Y Y Liczba przypuszczalnych Bifidobacterium spp .
19 starterowe, soki Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana Py P glebny
20 Suplementy diety ,preparaty bakterii ~ Dla pozostatych produktéw Liczba Lactobacillus spp.
metoda nieakredytowana Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) z potwierdzeniem MALDI-TOF MS
Suplementy diety, . .
21 pr:paraty ;Iroid;/y Saccharomyces cerevisiae var. boulardii Liczba Saccharomyces cerevisiae
' Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) z potwierdzeniem MALDI-TOF MS
Dla pozostatych produktéw NA Pty (p P v)zp
22 Pasze Wykrywanie i oznaczanie liczby Enterococcus (E. faecium)) spp.
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych mozliwe jest zastosowanie
filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, |Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych
23 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojow i sokow (w tym |(Alicyclobacillus spp.)
cukier) Metoda filtracji membranowej — procedura B
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Produkty filt Produkty dla ktérych mozliwe jest zast i
.ro u" y iitrowane /_ roduity cla ktoryc moz. IWE Jest zas os.owanle Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych (Alicyclobacillus
filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, : )
i N L ; spp.) wytwarzajgcych gwajakol
24 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojoéw i sokow (w tym . . . . . . .
cukier) Metoda filtracji membranowej z potwierdzeniem biochemicznym —
rocedura B
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana P
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych mozliwe jest zastosowanie
filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, |Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych
25 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojow i sokow (w tym |(Alicyclobacillus spp.)
cukier) Metoda hodowlana - procedura C
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych mozliwe jest zastosowanie

filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, |Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych
26 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojow i sokow (w tym |(Alicyclobacillus spp.) wytwarzajgcych gwajakol

cukier) Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym - procedura C

Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana

Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych mozliwe jest zastosowanie

filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, |Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych (Alicyclobacillus
27 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojoéw i sokow (w tym |spp.)

cukier) Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) — procedura A

Dla pozostatych produktéw metoda niealfredvtowana

P.rodu.l.<ty niefiltrowa n.e / Produkty dla ktorych r.nozllwe Jest zas.tosowanle Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus

filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, ) )

. . o . spp .) wytwarzajacych gwajakol

28 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojoéw i sokow (w tym . ) . ) )

cukier) Metoda ptytkowa (posiew wgtebny z potwierdzeniem biochemicznym) —

Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana procedura A

Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych mozliwe jest zastosowanie

filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, |Obecnosé termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych
29 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojow i sokéw (w tym |(Alicyclobacillus spp .)

cukier) Metoda hodowlana - procedura C

Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana

Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych mozliwe jest zastosowanie

filtracji membranowej, w tym: zageszczone soki owocowe, soki owocowe, |Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujgcych
30 warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji napojow i sokow (w tym |(Alicyclobacillus spp.) wytwarzajgcych gwajakol

cukier) Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym - procedura C

Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana

) Liczba drozdzy osmotolerancyjnych
31 Zageszczone soki owocowe, syropy, melas ) : i
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)

32 Zageszczone soki owocowe, syropy, melas Liczba drozdzy osmofilnych

Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)

Szczepy drobnoustrojow wyizolowane
33 z zywnosci i ze srodowiska produkcji Identyfikacja gatunkéw metodami molekularnymi

i obrotu
34 Izolacja szczepow do identyfikacji Metoda ptytkowa
35 Szczepy Preparat mikroskopowy + zdjecie szczepu w obrazie mikroskopowym
36 Szczepy Zdjecie szczepu na posianej szalce Petriego
37 Zywnosé Ciato obce — preparat mikroskopowy




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

18 Przetwory owocowe, warzywne Obecnosc i liczba bakterii rodzaju Leuconostoc
i warzywno-miesne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
39 Przetwory owocowe, warzywne Obecnos¢ bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych mezofilnych
i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Metoda hodowlana
40 Przetwory owocowe, warzywne Obecnos¢ bakterii octowych
i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Metoda hodowlana
a1 Przetwory owocowe, warzywne Liczba bakterii octowych
i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
) . ) Drozdze oporne na konserwanty
42 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne :
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
i . i Liczba plesni cieptoopornych
43 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne .
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tl h bakterii filnych trwalnikuj h np. Bacill .
44 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne czba tienowych ba e?‘ru mezotiinych przetrvainikujacych np. Bactiis sbp
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
. . . Bakterie beztlenowe mezofilne przetrwalnikujace
45 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne )
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tlenowych bakterii termofilnych przetrwalnikujgcych powodujgcych
46 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno miesne zepsucie , kwasno ptaskie” (Bacillus coagulan s)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tlenowych bakterii termofilnych przetrwalnikujgcych
47 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno miesne Bacillus stearothermophilus
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba beztlenowych bakterii termofilnych przetrwalnikujgcych
48 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno miesne Clostridium thermosaccharolyticum
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Sterylnos¢ przetworéw owocowo-warzywnych
49 Konserwy owocowo-warzywne .
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
. . Liczba bakterii z grupy coli i E. coli
50 Napoje bezalkoholowe, piwo . .. .
Metoda filtracji membranowej
Liczba mezofilnych bakterii fermentacji mlekowej
51 Napoje bezalkoholowe, piwo i ,Z “y ) ) )
Metoda filtracji membranowej
52 Napoje bezalkoholowe Obecnos¢ bakterii rodzaju Leuconostoc
53 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temperaturze 37°C
54 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temp. 20-22°C




Przedmiot badan Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba charakterystycznych drobnoustrojéw (Lactobacillus delbriicki subsp.

55 Jogurty, lody jogurtowe bulgaricus i Streptococcus thermophilus ) w temperaturze 37°C
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
56 Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat, suplementy diety, Kultury Liczba przypuszczalnych Lactobacillus acidophilus w temperaturze 37°C
starterowe, soki Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
Liczb Inych Bacill
57 Wizystkie érodki spozywcze iczba przypuszcza nyc' aci usj cereus'
Metoda ptytkowa ( posiew powierzchniowy)
cg Wszystkie érodki spozywcze Obecnos¢ przypuszczalnych Bacil/u.s cerefus .
Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
" . . Liczba Clostridium spp. redukujgcych siarczany (1V)
59 Wszystkie srodki spozywcze
i pozywez Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
o ) ) Liczba przetrwalnikéw Clostridium spp. redukujgcych siarczany (IV)
60 Wszystkie srodki spozywcze ) N 0 )
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) po pasteryzacji w 80°C przez 10 min
Liczba Clostridium spp . i przetrwalnikdw Clostridium spp. redukujgcych
. . . siarczany (IV)
61 Wszystkie srodki spozywcze

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) i posiew po pasteryzacji w 80°C
przez 10 min

Liczba Clostridium perfringens

62 Wszystkie srodki spozywcze Metoda ptytkowa (posiew wgtebny

Z potwierdzeniem gatunku metodg MALDI TOF- MS

Liczba potwierdzonych przetrwalnikow Clostridium perfringens

63 Wszystkie srodki spozywcze Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) po pasteryzacji w 80°C przez 10 min
Z potwierdzeniem gatunku metodg MALDI TOF- MS

Liczba Clostridium perfringens i potwierdzonych przetrwalnikéw Clostridium

o ) ) perfringens
64 Wszystkie srodki spozywcze ) ) ) . 0 )
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny i posiew po pasteryzacji w 80 C przez 10 min
Z potwierdzeniem gatunku metodg MALDI TOF- MS
., . . Obecnos¢ bakterii z grupy coli
65 Wszystk dk
szystkie srodki spozywcze Metoda hodowlana
Liczba bakterii li
66 Wszystkie srodki spozywcze \czba hakterll z grupy ,COI
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba B-glukuronidazo-dodatnich Escherichia coli w temperaturze 44°C
67 Wszystkie srodki spozywcze B8 P

Metoda ptytkowa (posiew wggébny)
Liczba gronkowcow koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus iinnych

68 Wszystkie srodki spozywcze gatunkéw)

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba Enterobacteriaceae

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

69 Wszystkie srodki spozywcze




Przedmiot badan Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba Listeria monocytogenes

70 Wszystkie srodki Z
SZystile Srodki spozyweze Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba Bacillus subtilis : badanie obejmuje oznaczenie liczby tlenowych bakterii

71 Maki i produkty zbozowe przetrwalnikujgcych amylolitycznych oraz identyfikacje gatunku Bacillus subtilis
metoda MALDI TOF-MS
. . . . Ogolna liczba bakterii mezofilnych
72 Cukier, potprodukt duk k
ukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Metoda filtracji membranowej
73 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Liczba bakterii tworzacych sluzy
»POip ywp P ) Metoda filtracji membranowej
74 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Liczba dr?ZdZy,,l plesni i
Metoda filtracji membranowej
) , ) .. Liczba termofilnych bakterii kwasolubnych (TAB)
75 Cukier, potprodukt duk k . .. .
ukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Metoda filtracji membranowe]
Ob S¢ t filnych bakterii k lubnych produkuj h jakol (GP-TAB
76 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru ecnoss ern.w'o nych ba er.u waso.u nyc. pro .u UJQCYC gwajakol | )
Metoda filtracji membranowej z potwierdzeniem biochemicznym
Liczb trwalnikuj h bakterii t filnych tl h
77 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru czba przetrwaini Uja(?yc “a eril termott !'1yc enowyc
Metoda ptytkowa lub filtracji membranowej
) 3 ) . Liczba przetrwalnikujgcych bakterii mezofilnych
78 Cukier, potprodukt rocesie produkcji cukr .
UKIET, pOIprodukty W p '€ produka)t cukru Metoda ptytkowa (posiew wgtebny
79 Konopie Ogolna liczba drozdzyl.plesnl (T'YMC) '
Metoda ptytkowa, (posiew powierzchniowy)
30 Konopie Ogolna liczba drobnoustrojéw mezofilnych tlenowych (TAMC)

Metoda ptytkowa, (posiew powierzchniowy)




Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

1 PN-ISO 7251:2006 A

2 PN-ISO 4833-1:2013-12 + A1:2022-06 A

3 PN-EN ISO 6579-1:2017-04 + A1:2020-09 A

4 PN-EN ISO 6888 3:2004 +AC:2005 NA

5 PN-A-75052/03:1990 A
wycofana

6 PN-ISO 15214:2002 A

7 PN-EN ISO 11290-1:2017-07 A
PN-ISO 21527-1:2009

8 A
wycofana

9 PN-ISO 21527-2:2009 A
wycofana

10 PB-ZM/PBJM 01, wyd. 3 z 29.05.2024 A

11 PB-ZM/PBJM 01, wyd. 3 z 29.05.2024 A

12 PB-ZM/PBJM 02, wyd. 2 z 31.01.2025 NA

13 PB-ZM/PBJM 05, wyd. 2 z 28.03.2024 NA




Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

14 PB-ZM/PBJM 03, wyd. 3 z 29.05.2024 A

15 PB-ZM/PBJM 03, wyd. 3 z 29.05.2024 A

16 PB-ZM/PBJM 04, wyd.2 z 03.01.2025 NA

17 PB-ZM/PBJM 05, wyd. 2 z 28.03.2024 NA

18 IFU No. 2, April 1996 A
wycofana

19 PN ISO 29981:2012 A

20 PN-EN 15787:2022-04 A
PB-ZM/KKP 01 wyd.1 z 10.01.2022

21 PN-EN 15789:2022-04 A
PB-ZM/KKP 01 wyd.1 z 10.01.2022

22 PN-EN 15788:2009 NA

23 IFU Method No. 12 (2019) A

24 IFU Method No. 12 (2019) A

25 IFU Method No. 12 (2019) A




Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

26 IFU Method No. 12 (2019) A
27 IFU Method No. 12 (2019) NA
28 IFU Method No. 12 (2019) NA
29 IFU Method No. 12 (2019) A
30 IFU Method No. 12 (2019) A
31 IFU No. 3 Il, April 1996 NA
32 IFU No. 3 1l, April 1996 A
33 PCR NN
34 Procedura wtasna NN
35 Procedura wtasna NN
36 Procedura wtasna NN
37 Procedura wtasna NN




Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Dokumenty odniesienia

18 PN-A-75052/09:1990 NA
wycofana

39 PN-A-75052/10:1990 NA
wycofana

40 PN-A-75052/15:1990 NA
wycofana
Metoda wtasna

41 Pozywka GVC lub podfoze octowe 30st C, NA
72+/-3 h

42 IFU No. 3, D-IIl A. April 1996

43 IFU No. 4 1ll, April 1996 NA

44 IFU No. 6, D-I A. April 1996 NA

45 IFU No. 6, D-II A. April 1996 NA

46 IFU No. 6, D-IIl A. April 1996 NA

47 IFU No. 6 D-1V, April 1996 NA

48 IFU No. 6 D-V, April 1996 NA

49 IFU No. 7, April 1996 NA
Metoda wtasna

50 PB-ZM/PBJM 15, wyd. 1z 03.01.2018 NA
PN-ISO

51 15214:2002 NA
Modyfikacja — filtracja membranowa

5y PN-A-79033:1985 pkt. 3.23 NA
wycofana

53 PN-85/A-79033 pkt. 3.22 NA
wycofana

ca PN-85/A-79033 pkt. 3.22 NA
wycofana




Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Dokumenty odniesienia

55 PN-I1SO 7889:2007 + Ap1:2007 NA
56 PN-1SO 20128:2012 NA
57 PN-EN ISO 7932:2005 + A1:2020-09 NA
58 PN-EN 1SO 21871:2007 NA
59 PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
60 PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
61 PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
62 PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
63 PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
64 PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
65 PN-ISO 4831:2007 NA
66 PN-I1SO 4832:2007 NA
67 PN-1SO 16649-2:2004 NA
68 PN-EN ISO 6888-2:2001 NA
69 PN-EN ISO 21528-2:2017 NA




70

Dokumenty odniesienia

PN-EN 1SO 11290-2:2017-07

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

NA




Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajgca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

1 PN-A-74134/4:1998 wycofana + NA
PB-ZM/KKP 01 wyd.1 z 10.01.2022

72 ICUMSA GS2/3-41 (2011) A

73 ICUMSA GS2/3-45 (2017) A

74 ICUMSA GS2/3-47 (2015) A

75 ICUMSA GS2/3-50 (2017) A

76 ICUMSA GS2/3-50 (2017) A

77 ICUMSA GS 2/3-49 (1998) NA

78 PN-91/A- 74855/12 NA
Wycofana

79 Farmakopea Polska - wydanie XlIl 2023, A
p.2.6.12

30 Farmakopea Polska - wydanie XIII 2023, A
p.2.6.12




