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WYMAGANIA HIGIENICZNE

W PRODUKCJI MLEKA | PRODUKTOW
Z MLEKA SUROWEGO

@odukcia i wprowadzanie do obrotu surowego mleka
oraz produktéw wytwarzanych z mleka surowego
podlega szczegdlnym wymaganiom higienicznym.
Wymagania te zostaty okreslone w rozporzadzeniu
(WE) nr 853/2004, w zataczniku Ill, sekcji IX.
Celem tych wymagan jest zapewnienie, aby surowe
mleko:

» pochodzito od zdrowych zwierzat,

o byto pozyskiwane w higienicznych warunkach,

« byto odpowiednio przechowywane i chtodzone,

« nie stanowito zagrozenia dla zdrowia konsumenta.

/Zdrowie zZwierzat ‘Vf\ / Higiena doju i sprzetu &) \
Surowe mleko \ Podczas doju nalezy zapewnic:
moze pochodzi¢ wytacznie od e czystos¢ strzykow i wymienia,
zwierzat: « czystosé ragk osoby dojace;j,
» zdrowych, « czystosc sprzetu udojowego i pojemnikow na
e bez objawdéw choréb mleko.
zakaznych, Sprzet majacy kontakt z mlekiem powinien by¢:
- bez objawéw zapalenia « wykonany z materiatéw tatwych do mycia,
wymienia, « regularnie myty i dezynfekowany,
o ktore nie sa w trakcie « przechowywany w sposob zapobiegajacy
leczenia substancjami zanieczyszczeniu.
mogacymi przenika¢ do
mleka. Podstawa prawna:
Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004, zatacznik lll, sekcja IX,

Mleko od zwierzat chorych lub
podejrzanych o chorobe nie
moze byc¢ przeznaczone do
sprzedazy ani do przetwarzania.
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rozdziatlill
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/Warunki przechowywania
surowego mleka

Po udoju surowe mleko powinno by¢:

« jak najszybciej schtodzone,

« przechowywane w temperaturze nie wyzszej
niz 6°C, jezeli nie jest natychmiast
przetwarzane.

Utrzymanie odpowiedniej temperatury ma
kluczowe znaczenie dla ograniczenia rozwoju

Podstawa prawna: Rozporzadzenie (WE)
nr 853/2004, zatacznik Ill, sekcja IX,

%dzia{ 1

Wymagania mikrobiologiczne

stanowig potwierdzenie spetnienia

podstawowych wymagan

dotyczacych zdrowia zwierzat,

higieny i przechowywania.

drobnoustrojéw oraz zachowania jakodci mleka.

/

Podstawa prawna:
szorzadzenie (WE) nr 853/2004, zatacznik Ill, sekcja IX,

rozdziat |




BADANIA MIKROBIOLOGICZNE

SUROWE MLEKO

Badania mikrobiologiczne surowego mleka stuzg potwierdzeniu spetnienia wymagan dotyczacych
zdrowia zwierzat, higieny produkcji oraz warunkéw przechowywania.

Badany parametr

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004,

Ogodlna liczba drob trojo <100 000 jtk/ml*
golna liczba drobnoustrojow 0 jtk/m zab IIl, sekeja IX

Komaérki somatyczne <400 000/ml** Rozporzadzlenle HECAE) s 2
zat 1, sekcja IX

*drednia geometryczna kroczaca z dwdch miesiecy, przy co najmniej dwéch prébkach miesiecznie
**¢rednia geometryczna kroczaca z trzech miesiecy, przy co najmniej jednej probce miesiecznie, chyba ze wasciwy organ okresli
inaczej

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 ustanawia wymagania majace na celu zapewnienie
bezpieczenstwa surowego mleka, nie wprowadzajac jednak szczegétowych kryteriow
mikrobiologicznych w odniesieniu do okreslonych drobnoustrojéw chorobotwérczych.

SER UROWEGO MLEKO

Badania mikrobiologiczne seréw z mleka surowego pozwalaja ocenié¢ bezpieczeristwo produktu
gotowego przed wprowadzeniem do obrotu i w ciagu okresu przydatnosci do spozycia.

Badany parametr Podstawa prawna

Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 z pozn.

Salmonella spp. Nieobecna w 25 g zm., zatgcznik |, rozdziat 1, pkt. 1.11.
. . . Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 z pdzn.
Listeria monocytogenes Nieobecnaw 25 g 2m. zatacznik |, rozdziat 1. pkt. 1.2,
Staphylococcus aureus <10 sjtk/g Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 z pdzn.

zm., zatacznik |, rozdziat 2, pkt. 2.2.3.

Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 z pdzn.

H *kk
Enterotoksyny gronkowcowe Nieobecne 2. zatacznik |, rozdziat 1, pkt, 1.4,

Poziom kontrolowany | Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 z pézn.

Escherichia coli (<1000 jtk/g) zm., zatacznik |, rozdziat 2, pkt. 2.2.2.

***kryterium ma zastosowanie, jezeli liczba gronkowcéw koagulazododatnich = 10° jtk/g



Wtiasciwe podejscie do jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci:
¢ chroni zdrowie konsumentéw,
« utatwia przejscie kontroli
urzedowych,
+ buduje zaufanie do produktéw
wytwarzanych w gospodarstwie.
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‘23%0 Przepisy, na ktérych oparto niniejsze
opracowanie:

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004
Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004
Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 z

q’)z’r’l zm. /
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