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Technologie ,,no waste” w przetwadrstwie
nasion strgczkowych

WYTYCZNE JAKOSCIOWE:

kontrolny jednogodzinny przerdb nasion grochu
w skali ¢wierctechnicznej w ustalonych warunkach ciggtej
przeciwpradowej wodnej ekstrakcji, frakcjonowania i konwersji

Badania zrealizowane w ramach zadania 8. na zlecenie
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi
na podstawie umowy nr DRE.prz. 070.1.2025



Nasiona grochu (NG)

kg/h % s.s. kg s.s. pH
28,0 86,5 24,2 -
Nasiona tuskane (NO) tuski (LU)
kg/h % S.S. kg s.s. pH kg/h % s.s. kg s.s. pH
25,0 85,6 21,4 - 3,0 93,4 2,8 =
Rozdrobnienie
Kaszka grochowa sucha (NK) Nawilzanie Woda (NW)
kg/h | %s.s. kg s.s. pH — kg/h | %s.s. kg s.s. pH
25,0 85,6 214 - 25,0 0,0 0,0 6,5
30 minut
| ___________________________ -
|
|
I
|
v
Kaszka grochowa nawilzona (NA) .
kg/h %55 kg s.s oH Ekstrahowanie Woda (NB)
0 5.5, D .
— — ) = [g/h | %ss. kg s.s. pH
50,0 42,8 21,4 6,5 grochowej
76,6 0 0 6,5
Zawiesina grochowa (AB)
kg/h % s.S. kg s.s. pH
126,6 16,9 21,4 6,5
Kaszka poekstrakcyjna mokra (KP) Ekstrakty grochowe (EX)
kg/h %s.s. kgs.s. | pH Rozdziat na kg/h % s.5. kg s.s. pH
58,3 28,6 16,67 6,5 < Jes s 68,3 6,9 4,73 6,5
i ptynna
| v




Filtrat (F1) Mieszanie faz
oo kg/h %s.s. kg s.s. pH ptynnych
27,5 11,2 3,09 6,5
- - Mieszanina (MX)
Kaszka poekstrakcyjna odwodniona (KG) kg/h %ss. kg 5.5. oH
kg/h % s.s. kg s.s. pH
95,8 8,2 7,82 6,5
30,8 44,1 13,58 6,5 1
I v
14 dni fermentacji
Dekantacja

14 - dniowa
fermentacja

7~
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Surowa skrobia (SS) Odcieki (OD)
kg/h % kg pH kg/h %s.s. | kg pH
s.s. s.S. s.S.
Kaszka grochowa kiszona (KK) 13,2 30,4 | 4,01 |65 82,6 4,6 3,80 |65
kg/h % s.s. kg s.s. pH /
32,0 43,6 13,94 4,0
Rafinacja
Koagulacja
biatek
Frakcja wtoknikowo-biatkowa (W1) Skrobia rafinowana (SR)
kg/h % s.s. kg s.s. pH kg/h % s.s. kg s.s. pH
1,2 30,4 0,36 6,5 12 30,4 3,35 6,5
tugi pokoagulacyjne (LS) Biatko surowe (BS)
kg/h % s.s. kg s.s. pH kg/h %s.s. | kgs.s. | pH
A 73,8 3,0 2,21 4,7 8,8 18,1 1,59 4,7
Opary 69,3 kg/h

Konwersja
zageszczanie

Sos

przyprawowy (SP)

kg/h

% s.S. kgs.s. | pH

4,42

50,0 2,21 -
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