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Ocena
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instytucji naukowej oraz dokonan w dzialalnos$ci dydaktycznej i popularyzatorskiej
dr inz. Magdaleny Wrobel-Jedrzejewskiej

Dr inz. Magdalena Wrébel-Jedrzejewska rozpoczeta studia w 1999 roku na Wydziale
Chemicznym Politechniki £6dzkiej, na kierunku ochrona $rodowiska. Prace magisterska obronita
w 2004 roku, uzyskujac tytut magistra inzyniera ochrony §rodowiska. W tym samym roku rozpoczeta
studia doktoranckie na tym samym wydziale, w Instytucie Chemii Ogolnej i Ekologicznej, ktore
zakonczyta z sukcesem w 2011 roku obrong rozprawy doktorskiej pt. ,,Wlasciwosci katalityczne
i detekcyjne cynianu baru”. Habilitantka podjeta prace w 2009 roku, jeszcze przed zakonczeniem
studidow doktoranckich, w Instytucie Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego w Warszawie
(obecnie Instytut Biotechnologii Przemyshi Rolno-Spozywczego im. Wactawa Dabrowskiego -
Panstwowy Instytut Badawczy), gdzie jest zatrudniona do chwili obecnej. Poczatkowo pracowata
na stanowisku chemika, a od wrzeénia 2011 roku na stanowisku specjalisty w Oddziale Chlodnictwa
i Jakosci Zywnosci w Lodzi. W 2012 roku dr inz. Magdalena Wrdbel-Jedrzejewska kontynuowata prace
w Instytucie, w Zaktadzie Technologii i Techniki Chiodnictwa w Lodzi, w Pracowni Chlodnictwa
i Ochrony Srodowiska, na stanowisku adiunkta. Od 2021 roku petni funkcje kierownika tej pracowni.
Wyksztalcenie dr inz. Magdaleny Wrébel-Jedrzejewskiej uzupelniaja Podyplomowe Studia
Pedagogiczne, ktére ukonczyla na Wydziale Organizacji i Zarzadzania Politechniki Lodzkiej oraz

szereg szkolen pracowniczych poszerzajacych jej kompetencje i umiejgtnosci zawodowe.

1. Dzialalno$¢ naukowo-badawcza
1.1. Aktywno$¢ badaweza

W poczatkowym okresie dziatalnosci badawczej zainteresowania dr inz. Magdéleny Wrobel-
Jedrzejewskiej umiejscowione byly w obszarze chemii. Pod kierunkiem Prof. dr hab. inz. Jacka
Rynkowskiego i dr inz. Ireneusza Kocemby prowadzita badania, ktére zostaly zakoriczone obrong pracy
magisterskiej pt. ,,Zjawisko oscylacji w reakcji utleniania tlenku wegla na katalizatorach Pt/Sn0;”.
Wyniki tych badan zostaly opublikowane, a sama praca magisterska otrzymata wyrdznienie
w Konkursie NOT na najlepsza magisterska prace dyplomows w Politechnice Lodzkiej.

Podczas realizacji pracy doktorskiej Habilitantka skupita si¢ na badaniach relacji migdzy
wlagciwosciami fizykochemicznymi i katalitycznymi BaSnOs a funkcjonalnoscia czujnikéw gazowych

wykonanych z tego tlenku. Ustalono m. in., Ze warstwa gazoczuta BaSnO3s/ALO; wykazuje wysoka



czuto$é¢ detekcyjng w stosunku do CO, H, i CHs. Ponadto rezystancyjne czujniki zbudowane

z Pt/AL,O3/BaSnO; charakteryzujg sie bardzo dobrymi wiasciwosciami detekcyjnymi, co otwiera

perspektywy ich praktycznego zastosowania. Za swoje zaangazowanie w badania naukowe oraz wkiad

w rozwdj innowacji, Habilitantka zostata wyr6zniona w konkursie ,,Innowacja jest kobieta”.

Po uzyskaniu stopnia doktora dr inz. Magdalena Wrobel-Jedrzejewska rozpoczeta prace w nowym
obszarze badawczym zwigzanym z naukami rolniczymi, w ramach dyscypliny technologia zywnosci
i zywienia. Wéréd badan tych mozna wyrdznié nastepujace zagadnienia badawcze:

1. Bezpieczenstwo Zywnosciowe i bezpieczenstwo zywnosci a metody wspomagajace zabezpieczenie
fancucha chlodniczego.

2. Produkcja zywnos$ci w aspekcie zrownowazonego rozwoju - racjonalne gospodarowanie zasobami
naturalnymi przy produkcji zywnosci oraz przygotowanie rolnictwa i przemyshu rolno-
spozywczego do zmian klimatycznych.

W ramach pierwszego zagadnienia Kandydatka prowadzita badania majgce na celu zapewnienie
bezpieczenstwa zywnosci podczas jej przetwoOrstwa 1 przechowywania poprzez utrzymanie
optymalnych temperatur. Analizowala mozliwosci wykorzystania urzadzen chlodniczych
zapewniajacych optymalne warunki przechowywania oraz systeméw monitoringu do ich kontroli.
Uczestniczyta rdwniez w projektach dotyczacych opracowania systeméw detekeji przeznaczonych do
roznych ukladéw chiodniczych w przemysle rolno-spozywezym. Wynikiem tych prac byto wykonanie
prototypu urzgdzenia alarmujagco - decyzyjnego monitorujacego wycieki gazéw z instalacji
chtodniczych z mozliwoscia ich identyfikacji.

W odpowiedzi na zmiany klimatyczne oraz proekologiczne tendencje w przechowywaniu zywnosci,
Habilitantka podjeta badania nad wykorzystaniem naturalnych czynnikéw chlodniczych takich jak
weglowodory. Bezpieczne stosowanie tych substancji, ze wzglgdu na ich wysoka palno$¢, wymaga
prawidlowo dziatajgcych systemow monitoringu niekontrolowanych wyciekéw. Wspélnie z Katedrg
Techniki Cieplnej Politechniki Biatostockiej opracowala kompleksowe rozwigzanie ukladow
chlodniczych obstugujacych komory sktadowe ptodéw rolnych matej i $redniej pojemnosci oraz brafa
udzial w analizie bezpieczenstwa stosowania naturalnego czynnika chtodniczego — propanu. Wynikiem
tych badat jest rowniez zaprojektowanie prototypowego sytemu kontrolno-pomiarowego wycieku
propanu.

Waznym nurtem badawczym w dorobku habilitantki jest mozliwos¢ zapewnienia odpowiednich
warunkéw produkceji i przechowywania Zywnosci poprzez identyfikacje czynnikow zaktdcajacych
prawidlowa prace obiektow chiodniczych i urzadzen w przemysle rolno-spozywezym przy uzyciu
metod  termowizyjnych. Wyznaczyla wspofczynnik emisyjnosei réznych materiatow dla rdznych
warunkéw $rodowiskowych. Umozliwilo to analizg i monitoring temperatury z zastosowaniem kamery
termowizyjnej podczas produkcji warzyw i owocdéw mrozonych, przechowywania chtodniczego w
komorach, produkcji past owocowych i opakowan spozywczych. Analiza ta wskazala niezbedne

modyfikacje poszczegolnych etapdw proceséw w celu ograniczenia emisji ciepta do otoczenia.
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Zainteresowania Habilitantki problematyksa bezpieczenstwa zywno$ciowego i bezpieczenstwa
zywnosci spowodowato dalsze poszerzenie studidw dotyczacych zapewnienia odpowiednich warunkéw
przechowywania zywnosci. W zwiazku z tym identyfikowata czynniki zaklécajace prawidlowg prace
obiektéw chiodniczych w przemysle rolno-spozywezym poprzez zastosowanie opracowanych metod
chromatografii gazowej. Zgodnie z tendencjami zwigzanymi z odgraniczeniem emisji gazow
cieplarnianych zalecane jest stosowanie ekologicznych lub zregenerowanych czynnikéw chiodniczych,
jednak ich sktad musi spelnia¢ odpowiednie standardy. W ramach badan wykonywano analizg
czynnikéw chtodniczych z grupy CFC, HCFC, HFC oraz zanieczyszczeh zuzytych czynnikow
chtodniczych. Do analizy jakosciowej i ilosciowej opracowano i zastosowano metode chromatografii
gazowej. Jednak podczas stosowania metody dla nowych mieszanin czynnikéw chtodniczych
o zmniejszonym ich niekorzystnym dziataniu na srodowisko, okazato si¢, ze metoda ta ma pewne
ograniczenia. Kandydatka kontynuowala badania poszukujagc nowych rozwigzan. W rezultacie
opracowano nowa metode niskotemperaturowej analizy wybranych syntetycznych czynnikow
chlodniczych z zastosowaniem chromatografu gazowego z detektorem FID. Opracowana metoda
pozwalala na precyzyjne rozdzielenie mieszanin nawet o 11 sktadnikach. Emisja czynnikéw
chtodniczych do atmosfery ma negatywny wplyw na srodowisko naturalne. Z uwagi na globalne
zagrozenie konieczne jest identyfikowanie nawet ich matych stgzen. Odpowiadajgc na te potrzeby
Kandydatka opracowata nowa metode identyfikacji syntetycznych czynnikéw chlodniczych na
najnizszych poziomach stgzen. Metoda ta moze by¢ réwniez wykorzystywana do identyfikacji emisji
bezposrednich pochodzacych z przemyshu rolno-spozywczego, co ma znaczacy wplyw na $lad weglowy
produktéw zywnos$ciowych. Badania te kontynuowala nastgpnie dla monitoringu emisji metanu.
Wykazala, ze chromatografia gazowa pozwala na precyzyjne okreSlenie stezenia metanu
w §rodowiskowych probkach powietrza. Wykazano, ze metoda jest wysoce czula, ze wzgledu na niska
granice wykrywalno$ci i oznaczalnosci oraz umozliwia uzyskanie dobrej powtarzalnosci. Nalezy
podkreslié, ze identyfikacja emisji syntetycznych czynnikéw chtodniczych i metanu moze wplynaé na
podjecie dziatan dotyczacych ograniczenia i zapobiegania emisji gazéw cieplarnianych, a tym samym
obnizenia $ladu weglowego generowanego w danych procesach.

Wyniki prac badawczych prowadzonych w zakresie drugiego zagadnienia zaowocowaly
wzbogaceniem dorobku naukowego w postaci publikacji (cykl 5 wybranych publikacji stanowi
osiagniecie habilitacyjne) i doniesien konferencyjnych. Podczas prowadzonych badan analizowala
wplyw dziatania instalacji chtodniczej na s$rodowisko i wyznaczyla optymalne warunki pracy
jednostopniowego sprezarkowego obiegu chiodniczego przy osiagnigeiu mozliwie najnizszego
wspétczynnika $ladu weglowego. Przedmiotem dalszych badan bylo opracowanie innowacyjnej
metodologii liczenia $ladu weglowego (CF) dla podstawowego koszyka mrozonej Zywnosci. Badania
te realizowano w ramach Strategicznego Programu Badafh Naukowych i Prac Rozwojowych
,.Srodowisko naturalne, rolnictwo i lesnictwo” — BIOSTRATEG (2018 —2021). Ponadto wyznaczyla w

warunkach laboratoryjnych i rzemie$lniczych §lad weglowy technologii produkcji lodéw tradycyjnych

3



oraz bez cukru i thuszczu. Opracowany sklad recepturowy i technologie produkeji lodow
zaprojektowano pod katem dziatania prozdrowotnego natomiast innowacyjnos¢ produktu dopeiniona
zostala wyznaczeniem i mozliwoscia oznakowania CF. W dalszych badaniach podj¢to probe
modyfikacji technologii produkcji lodéw w celu zbadania potencjatu fizykochemicznego i przydatnosci
funkcjonalnej prebiotyku - maranty trzcinowej (Maranta arundinacea L.) oraz zwiagzkéw §luzowych
Inu do przygotowania lodow, bez udziatu komponentow odzwierzgcych.

Od 2021 roku Kandydatka uczestniczy w pracach dwéch zespotéw badawczych, dotyczacych
opracowania zréwnowazonych metod produkcji dla celéw ochrony $rodowiska i przeciwdziatania
zmianom klimatu w rolnictwie oraz monitoringu gazéw cieplarnianych i zanieczyszczen powietrza.
Efektem tych prac jest wskazanie kierunku optymalizacji technologii w celu obniZenia emisji gazow
cieplarnianych i sladu weglowego produkcji maki, migsa i mleka. Oprécz badan sladu weglowego
przeprowadzita rdwniez badania wyznaczenia sladu wodnego wybranej technologii spozywczej na
przykiadzie past owocowych i lodow. Nastepnie opracowata arkusz kalkulacyjny odpowiedni do
wyznaczenia $ladu wodnego badanego procesu produkcyjnego. Obecnie rozpoczgla badania $ladu
weglowego 1 wodnego nowych produktow weganiskich przy wspotpracy z Uniwersytetem
Przyrodniczym w Poznaniu.

Habilitantka uczestniczyla réwniez w badaniach dotyczacych opracowania krajowych
standardow jakosci owocéw mrozonych, ktérych rezultaty przedstawiono w raportach i broszurach

informacyjnych na stronie internetowej IBPRS-PIB. Badanie te sa obecnie kontynuowane dla warzyw.

1.2. Ocena naukowego osiagniecia

Z catego dorobku naukowego dr inz. Magdalena Wrébel Jedrzejewska wyodrgbnita 5 publikacji (Z IF
= 23,946, punkty MNISW i MEN — 495), wykonanych po doktoracie, opatrzonych wspdlnym tytulem
Slad weglowy | wodny w produkcji i przechowalnictwie zywnosci mrozonej i schlodzonej”
i przedstawila jako przedmiot odrebnej oceny. Wszystkie przedstawione opracowania zostaly
opublikowane w renomowanych czasopismach naukowych, jak Polish Journal of Environmental
Studies, Journal of Cleaner Production, Journal of Food Engineering, Sustainability i Applied Sciences
w latach 2016 — 2022, Przedstawione publikacje sa wieloautorskie przy czym we wszystkich
publikacjach Habilitantka jest autorem wiodgcym i korespondencyjnym, a swéj udzial w czterech
pracach ocenita na 80% natomiast w jednej na 40%. Udzial wspétautorow tych prac wynosi 2-30%.
Oswiadczenia wspotautorow potwierdzajg procentowy udziat Habilitantki w przygotowaniu artykutow.

W ramach najwazniejszego osiggniecia dr inz. Magdalena Wrébel- Jedrzejewska przedstawita
wyniki badan dotyczace analizy $ladu weglowego (CF) i $ladu wodnego (WF) istniejacych technologii
past owocowych, analizy CF warzyw mrozonych i technologii produkcji vegeburgeréw oraz urzadzen
(Mainbox) w celu minimalizacji emisji gazéw cieplarnianych i racjonalizacji zuzycia wody.

W pierwszej pracy (nr 1 w wykazie) celem badan bylo okreslenie sladu weglowego dla

technologii produkeji pasty truskawkowej. W badaniach przedstawiono metodologig obliczania emisji

4



dwutlenku wegla. Emisj¢ CO, obliczono dla produkcji miesigcznej i rocznej. Wykazano, ze proces
przechowywania w chlodni (surowcow, potproduktéw i produktéw gotowych) jest glownym
czynnikiem wplywajacym na poziom emisji CO; (73% calkowitej emisji). Jednoczesnie wykazano, ze
udziat transportu w emisji CO; jest maty, stanowi tylko 2% emisji calego cyklu produkcyjnego. Wyniki
badan przedstawione w tej publikacji potwierdzity réwniez, ze opracowana metodologia oraz kalkulator
CF sg odpowiednim narzedziem do wyznaczenia $ladu weglowego tej technologii. W podsumowaniu
stwierdzono, ze w celu ograniczenia emisji gazéw cieplarnianych do atmosfery, konieczna jest
optymalizacja procesu przechowywania chlodniczego. Moze to by¢ zrealizowane poprzez, m. in.
racjonalizacje uzytkowania komor przechowalniczych, zmniejszenie ich pojemnosci oraz maksymalne
wykorzystanie ich powierzchni chfodniczej. Ponadto stwierdzono, ze wielko$¢ emisji dwutlenku wegla
na jednostke produktu jest zalezna w duzym stopniu od temperatury zewnetrznej danego miesiaca,
natomiast w mniejszym stopniu zalezy od wielkosci produkc;ji.

W kolejnej pracy (nr 2) Kandydatka do stopnia doktora habilitowanego przedstawita wyniki
badan dotyczace okre$lania §ladu wodnego technologii produkcji potproduktéw owocowych, tzw. past
owocowych stosowanych m.in. jako nadzienie do stodyczy oraz aromat do lodéw. W pierwszym etapie
przeprowadzonych badan scharakteryzowano produkcje w zakladzie, okreslono zakres pomiarowy oraz
przeanalizowano bilans masowy skladnikéw w poszczegélnych procesach technologicznych.
Umozliwito to wskazanie miejsc pomiaru zuzycia wody podczas produkcji. Przeprowadzono pomiary
zuzycia wody podezas produkcji pasty jagodowej, wisniowej i truskawkowej w warunkach
rzeczywistych wraz z rejestracja wielkosci produkeji i ilosci cykli produkeyjnych. Badania prowadzono
podczas kolejnych cykli produkcyjnych przez 9 miesigcy. Wyznaczony $redni $§lad wodny roznit sig
znacznie dla réznych produktéw. Pasta wisniowa miafa najwigkszy $lad wodny zwiazany z produkejg
(0,97 1/kg), a najmniejszy pasta truskawkowa (0,48 1/kg). Ponadto zaobserwowano, iz $lad wodny
procesu produkcji pasty owocowej maleje wraz ze wzrostem wielkosci produkeji oraz cykli
produkcyjnych z uwagi na mniejsze zuzycie wody do mycia sprzetu produkcyjnego. Zwigkszenie
produkcji w tym zakresie z jednego do czterech cykli produkeyjnych, powodowalo zmniejszenie
wskaznika WF o ponad 50%. Przeprowadzona klasyfikacja $ladu wodnego wyszczegolinila nastepujace
rodzaje: niebieski WF i szary WF. Stwierdzono, ze gléwna sktadowa $ladu wodnego w technologii
produkcji past owocowych jest szary WF (92% catkowitego sladu wodnego), natomiast mniej znaczacy
jest niebieski WF (8%). Uzyskane dane oraz dane literaturowe dotyczace $ladu wodnego produkcji
cukru oraz uprawy owocoéw Habilitantka wykorzystata nastepnie do opracowania kalkulatora analizy
WF.

W pracy nr 3 zaprezentowano wyniki, ktorych celem bylo wyznaczanie $ladu weglowego
produkcji warzyw mrozonych z wykorzystaniem systemu pomiaru energii online. Zalety
zaprojektowanego systemu pomiarowego byta mozliwos¢ zdalnego dostgpu do mierzonych parametrow
zuzycia energii. Umozliwiato to monitorowanie, sterowanie i optymalizacje technologii w czasie

rzeczywistym. Szczegdlowy zakres analizy CF wytwarzania produktéw mrozonych w zakladzie
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przemystowym obejmowat transport warzyw od plantatora do zaktadu, proces technologiczny, transport
wewnetrzny oraz przechowywanie mrozonek. Zintegrowany system pozwalal na zebranie
rzeczywistych danych niezbgdnych do obliczenia CF takich produktéw mrozonych jak szpinak, kalafior,
brokut, groszek, fasola oraz cebula. Najmniejszy CF uzyskano dla produkcji mrozonego groszku
a najwigkszy dla mrozonego glaba kalafiora. Ponadto wykazano, ze procesy chtodnicze sg gtéwnym
skfadnikiem emisji CO; w procesie produkcji mrozonych warzyw (ok. 90% emisji) i aby zmniejszy¢
energochlonnosé proceséw produkcyjnych nalezy zastosowaé nowoczesne zautomatyzowane systemy
chtodnicze.

Wyniki zaprezentowane w pracy nr 4 dotycza budowy laboratoryjnego stanowiska badawczego
do formowania vegeburgeréw, opracowania receptury vegaburgeréw oraz okreslenia CF technologii
produkeji vegeburgeréw z wykorzystaniem pozostalosci po sortowaniu warzyw tzw. wysortu, Wartosci
wyznaczonego CF produkcji vegeburgera, niezaleznie od zastosowanej receptury, wahaly si¢ od 0,26
do 0,28 kg CO»/kg produktu. Poréwnanie CF uzyskanego dla produkcji vegeburgera z przedstawionymi
danymi literaturowymi dla croissant, sera, pasty truskawkowej wykazalo, ze produkcja jest mato
energochlonna. Dalsze analizy wykazaly, ze najwyzsza emisja CO; wystepuje podczas procesu
blanszowania (62% - 68%). Proces formowania vegeburgeréw stanowit drugi co do wielkosci wskaznik
emisji i wynosit od 22% do 24%. W pracy wyznaczono réwniez catkowity CF vegeburgera
(uwzgledniajacy CF produkcji wysortu warzywnego w zakltadzie produkcyjnym) srednio na poziomie
1,11 kg COy/kg produktu. Stwierdzono, ze rozszerzenie zakresu analizy $ladu weglowego o produkcje
wysortu warzywnego, spowodowato czterokrotny wzrost wskaznika CF. Pomimo to proces dalej mozna
byto uznaé jako niskoemisyjny w poréwnaniu z innymi technologiami rolno-spozywczymi.

W ostatniej pracy (5) Habilitantka przedstawila wyniki badan dziatania innowacyjnego
urzadzenia chtodzgco-mrozacego MainBox do przechowywania zywnosci. W urzadzeniu MainBox
wprowadzono nowe rozwigzania dotyczace konstrukcji oraz propan jako czynnik chlodniczy.
Poprawno$¢ dziatania urzadzenia zweryfikowano podczas jego zatadunku produktami spozywcezymi,
wymagajacymi specyficznych warunkéw temperaturowych. Badania termowizyjne i monitoring
temperatury potwierdzily, ze zaprojektowane i wykonane urzadzenie do przechowywania zywnosci
pozwala na utrzymanie optymalnych warunkéw temperaturowych. Opracowany w ramach badan nowy
produkt MainBox to zaawansowane urzadzenie spozywcze, ktére umozliwia zdalne zamawianie
i odbieranie w dbwolnym momencie produktéw spozywezych i moze przyczynic¢ si¢ do racjonalnego
gospodarowania zywnoscia.

Podsumowujac cato$¢ nalezy stwierdzi¢, ze dr inz. Magdalena Wrobel-Jedrzejewska
przedstawita w cyklu pieciu jednorodnych publikacji zagadnienia aktualne i wazne dla praktyki
przemystowej. Jednoczes$nie dowiodta w nich zasadno$¢ szacowania $ladu weglowego juz na etapie
opracowania nowych technologii i rozwigzan technologicznych do produkcji zywnosci, receptury oraz
opracowywania urzadzefi produkcyjnych i przechowalniczych. Habilitantka dokonata tego wlasciwie

planujac zadania badawcze i konsekwentnie je realizujgc z wykorzystaniem wspdlczesnej wiedzy.
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Przedstawione wyniki badaf stanowia oryginalny i warto$ciowy wkiad w rozwdj nauki o zywnosci
i zywieniu. Nalezy zaznaczy¢, ze opracowana, nowatorska metoda liczenia CF moze by¢ wykorzystana
celem zmniejszenia negatywnych skutkéw zjawisk cywilizacyjnych i zmian klimatu.

Na zakonczenie mojej oceny osiggniecia naukowego dr inz. Magdaleny Wrébel-Jedrzejewskiej
stwierdzam, ze spelnia ono standardy tego typu dokonan i wymogi stawiane przez ustawg podczas

starania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego.

1.3 Osiggniecia w dzialalno$ci naukowo-badawczej

Analiza ztozonych przez dr inz. Magdaleng Wrobel-Jedrzejewska materialoéw dotyczacych jej
osiggnie¢ w dzialalnoéci naukowo-badawczej pokazuje, ze jej dorobek obejmuje 164 pozycji z czego
132 ukazato si¢ po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. W grupie oryginalnych prac twoérczych
znajduje sie 78 pozycji (71 po doktoracie). Pozostate pozycje to 3 rozdzialy w monografiach oraz 65
publikacji w materialach konferencyjnych prezentowanych w formie plakatu w jezyku polskim (45)
i angielskim (20). Dorobek ten uzupetnia 18 prac popularno-naukowych i popularyzujacych wiedzg oraz
trzy zgloszenia patentowe.

Pomimo znaczacego dorobku ilosciowego, opracowania naukowe dr inz. Magdaleny Wrobel-
Jedrzejewskiej sg opublikowane w przewazajacej liczbie w jezyku polskim. Wérdd oryginalnych prac
twérczych tylko 18 zostato opublikowanych w czasopismach znajdujacych si¢ na liscie JCR z czego 7
jeszcze przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora. Nalezy tu jednak podkresli¢, ze od momentu
zlozenia przez Habilitantke wniosku o wszezecie postgpowania o nadanie stopnia doktora
habilitowanego ukazaly si¢ 3 prace jej wspdtautorstwa w czasopismach znajdujacych sie na liscie JCR.
Ponadto nalezy wskazaé, iz wiekszo$¢ tych prac zostalo opublikowanych w czasopismach
o wysokim wspdtczynniku wplywu, mieszczace si¢ w kwartylu Q1 lub Q2 wg JCR.

O warto$ci naukowej opublikowanych prac $wiadczy suma punktéw przypisanych za
publikacje, ktéra wedlug komunikatow MNiSW i MEiN, zgodnie z rokiem opublikowania wynosi:
1673, przy czym 1560 po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. Sumaryczny IF prezentowanego
dorobku wedtug listy JCR, zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 45,275 (36,932 po uzyskaniu
stopnia naukowego doktora).

Po wylgczeniu 5 prac stanowigcych jednotematyczny cykl publikacji warto$¢ pozostatego
dorobku naukowego Habilitantki wynosi: 1178 pkt.; IF =21,329. Nalezy réwniez podkresli¢, iz w 87%
prac opublikowanych po doktoracie Habilitantka jest pierwszym autorem. Dodatkowo opracowata 22
recenzje publikacji w czasopismach miedzynarodowych.

Habilitantka brata udziat w realizacji o$miu projektéw badawczych finansowanych m.in. przez
NCBIR, MNISW oraz Unie Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego. Byla rowniez
kierownikiem w jednym i wykonawca w siedmiu projektach realizowanych na zlecenie Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Podjeta wspolprace z otoczeniem gospodarczym. Uczestniczyta m.in. w

przygotowaniach wnioskéw badawczych oraz badaniach w kierunku optymalizacji $ladu weglowego.
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W  podsumowaniu oceny dzialalnosci naukowo-badawczej dr inz. Magdaleny Wro6bel-
Jedrzejewskiej nalezy stwierdzié, ze prowadzi ona interesujace badania naukowe, ktore dostarczajg
warto$ciowych wynikéw dla produkeji zywnosci. Uwazam, Ze uzyskany dorobek naukowy Kandydatki

upowaznia ja do starania si¢ o stopien doktora habilitowanego.

2. Istotna aktywno$é naukowa Kandydata realizowana w wigeej niz jednej instytucji naukowej

Kandydatka odbyta dwa staze naukowe: w firmie Fruktus Agros Nova sp. z 0.0. Sp. k. Wasosz
Dolny oraz w Katedrze Inzynierii Chemicznej na Wydziale Inzynierii Procesowej i Ochrony
Srodowiska Politechniki £.6dzkiej.

W ocenie aktywnosci naukowej Kandydatki nalezy podkresli¢ umiejetnosé pracy w zespolach
badawczych spoza macierzystej jednostki. Wspdlpracowata m.in. z Zakladem Fizykochemii
Ekosystemoéw Instytutu Fizyki Jadrowej PAN w Krakowie w celu optymalizacji parametrow oznaczania
zawartosci chlorofluoroweglowodorow. W ramach badan analizy zagadnien bezpieczenstwa
w propanowych instalacjach chlodniczych wspolpracowata z Katedra Techniki Cieplnej Politechniki
Bialostockiej. Badania nad sladem weglowym laboratoryjnego urzadzenia do formowania vegeburgera
realizowala we wspdlpracy z Siecig Badawcza Lukasiewicz — Zakladem Techniki i Technologii
Spozywczej. W latach 2009 - 2012 wspotpracowata z Katedra Inzynierii Zywnosci i Organizacji
Produkcji SGGW w Warszawie prowadzac badania $ladu weglowego produktéw zywnosciowych.
Badania realizowano w ramach konsorcjum projektu BIOSTRATEG3. Wraz z Pracownig Systemow
Mobilnych Uniwersytetu L.odzkiego prowadzita badania dotyczace opracowania systemu CF Ekspert,
jako narzedzia do wyliczania sladu weglowego produktow zywnosciowych. W ramach realizacji
projektu BIOSTRATEG3 opracowano system ktérego jest wspolautorem. W 2023 rozpoczeta

wspotprace z Katedra Technologii Zywnosci Pochodzenia Roslinnego UP w Poznaniu.

3. Dzialalno$¢ dydaktyczna i popularyzatorska

Dr inz. Magdalena Wrobel-Jedrzejewska prowadzita szkolenia organizowane pod egida
Krajowego Forum Chiodnictwa. Realizowala liczne szkolenia jako organizator, wspolorganizator
jednoczesnie begdac prelegentem. Na zaproszenie firm, takich jak Mars czy Therm-Instal prowadzifa
wyklady dotyczace wymagan dla instalacji chtodniczych i klimatyzacyjnych w przemysle rolno-
spozywczym. Byla opiekunem pigciu trzymiesigcznych stazy studenckich w ramach projektu
»Gospodarka dla nauki-wysokiej jakosci staze dla studentéw Wydzialu Biotechnologii i Nauk
o Zywnosci Politechniki L.odzkiej”, wspoHinansowanego ze $§rodkéw Unii Europejskiej. Opracowala
réwniez autorski program nauczania dla Technikum nr 3 w Lodzi — dla klas: chtodnictwo i klimatyzacja.

Habilitantka aktywnie uczestniczy w dziataniach popularyzujacych nauke. Jest autorem wielu
prac popularnonaukowych dotyczacych urzadzen chlodniczych w przemysle rolno-spozywczym.
Dwukrotnie udzielita wywiadéw dla Polskiego Radia Czwérka na temat: ,,Slad weglowy zywnosci i

zycia codziennego oraz sposob jego obnizenia”. Wyglosita rowniez wyktad ,,Pij, jedz i... nie zostawiaj
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$ladu (weglowego)” podczas wydarzenia organizowanego przez Centrum Nauki Kopernik ,,Wieczory
dla dorostych”. Ponadto jest wspdlautorem broszur informacyjnych i aktvalizacji na stronie

internetowej IBPRS-PIB, ktdre upowszechniajg wyniki prac badawczych.

4. Podsumowanie oceny

Dr inz. Magdalena Wrébel-Jedrzejewska posiada obszerny, wartosciowy i ukierunkowany dorobek
naukowy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Dorobek ten powstat po uzyskaniu stopnia
naukowego doktora. Jednoczeénie przedtozone do oceny osiggnigcie badawcze pt. ,,Slad weglowy
i wodny w produkcji i przechowalnictwie zywnoSci mrozonej i schiodzonej” wnosi istotny wkiad
w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia. Biorac pod uwage pozytywna oceng
wartosci naukowej osiggniecia oraz dorobek naukowy wnosz¢ o dopuszczenie dr inz. Magdaleny
Wrébel-Jedrzejewskiej do dalszych etapdw postgpowania habilitacyjnego.

Stwierdzam, ze przedstawione osiagniecie, pozostata dziatalno§¢ naukowo-badawcza (w tym
istotna aktywno$¢ naukowa Kandydatki realizowana w wigcej niz jednej instytucji naukowej) oraz
dziatalno$¢ dydaktyczna i organizacyjna dr Magdaleny Wrébel-Jedrzejewskiej spetniaja warunki do
uzyskania stopnia naukowego doktora habilitowanego zawarte w art. 219 ust. 1 pkt. 2 i 3 ustawy z dnia

20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2022 roku, poz. 574).

Marzena Gawrysiak-Witulska



